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Desde La Portales en la CDMX para el 
mundo. #LaValedoraArtesanal, llegó 
#Chelástica con la #Güerita, #Morenaza y 
la #Pipirsnais. 
Creemos en un mundo donde la cerveza 
artesanal no es para unos cuantos, es 
para todo aquel que quiere compartir ex-
periencias con una cerveza que se sienta 
como un amigo, porque un amigo, te acom-
paña siempre…

Debemos mencionar que todas nuestras chelas 
están hechas con las maltas y lúpulos más ri-
fados, por lo cual se notan reflejados en el 
sabor y aroma de cada una. 
Nuestro proceso de elaboración es artesanal 
de inicio a fin y, eso nos permite cuidar hasta el 
más pequeño detalle para alcanzar la mejor 
calidad.
Y para rematar: nuestras chelas no están fil-
tradas ni pasteurizadas, la carbonatación es 
natural, por medio de una fermentación secun-
daria en la botella
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PIPIRISNAIS

MORENAZA

Oriunda de Estados Unidos.
Color y aspecto: Turbia y amarilla.
% Alcohol: 6.8
Amargor: 40
Fuerte sabor a lúpulo: generoso y amargo.
Los lúpulos están superpuestos con especias 
distintivas, separadas, pero trabajando en per-
fecta sincronía y armonía.
Aromatizada con un trasfondo de malta dulce.
Notas: toronja, amarga, herbal.
Maridaje: Alimentos condimentados, pastel de 
zanahoria, queso añejo.

Oriunda de Inglaterra.
Color y aspecto: Negra
% Alcohol: 6.8
Amargor: 30
Textura suave y tersa, al final es seca y maltosa.
Aroma tostado, a caramelo, café.
Un poco amarga al final.
Maridaje: Carne asada, parrillada, hamburguesas, 
quesos, pastel

Porter

Hazy Ipa
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Güerita
Oriunda de Inglaterra.
Color y aspecto: Rubia
% Alcohol: 6.8
Amargor: 45
Compleja, bien balanceada y de cuerpo medio, te-
rrosa, herbal.
Desbordante de lúpulos ingleses frescos entre-
mezclados con especias que entran en el aroma y 
el sabor.
Maridaje: Carne de cerdo, pollo frito, curry, em-
butidos.

SPecial bitter
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CONTACTO
y Pedidos

 +52 (55) 4267-4489
 Isabel La Católica 750, Álamos, 

Benito Juárez, 03400, CDMX


