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DESDE LA PORTALES EN LA CDMX PARA EL
MUNDO. #LAVALEDORAARTESANAL, LLEGO
#CHELASTICA CON LA #CUERITA, *MORENAZA Y
LA #PIPIRSNAIS.

CREEMOS EN UN MUNDO DONDE LA CERVEZA
ARTESANAL NO ES PARA UNOS CUANTOS, ES
PARA TODO AQUEL QUE QUIERE COMPARTIR EX-
PERIENCIAS CON UNA CERVEZA QUE SE SIENTA
COMO UN AMIGO, PORQUE UN AMIGO, TE ACOM-
PANA SIEMPRE..

DEBEMOS MENCIONAR QUE TODAS NUESTRAS CHELAS
ESTAN HECHAS CON LAS MALTAS Y LUPULOS MAS RI-
FADOS. POR LO CUAL SE NOTAN REFLEJADOS EN EL
SABOR Y AROMA DE CADA UNA.

NUESTRO PROCESO DE ELABORACION ES ARTESANAL
DE INICIO A FIN Y. ESONOSPERMITE CUIDAR HASTA EL
MAS PEQUENO DETALLE PARA ALCANZAR LA MEJOR
CALIDAD.

Y PARA REMATAR: NUESTRAS CHELAS NO ESTAN FIL-
TRADAS NI PASTEURIZADAS. LA CARBONATACION ES
NATURAL. POR MEDIO DE UNA FERMENTACION SECUN-
DARIA EN LA BOTELLA
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PIPIRISNAIS
HAZY IPA

« ORIUNDA DE ESTADOS UNIDOS.

e COLOR Y ASPECTO: TURBIA Y AMARILLA.

% ALCOHOL: 6.8

« AMARCOR: 40

« FUERTE SABOR A LUPULO: CENEROSO Y AMARCO.

« LOS LUPULOS ESTAN SUPERPUESTOS CON ESPECIAS

MORENAZA
PORTER

*ORIUNDA DE INCLATERRA.

*COLOR Y ASPECTO: NECRA

*% ALCOHOL: 6.8

*cAMARCOR: 30

*TEXTURA SUAVE Y TERSA. AL FINAL ES SECA Y MALTOSA.
«AROMA TOSTADO. A CARAMELO. CAFE.

*UN POCO AMARCA AL FINAL.

*MARIDAJE: CARNE ASADA. PARRILLADA. HAMBURCUESAS.
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DISTINTIVAS. SEPARADAS. PERO TRABAJANDO EN PER-
FECTA SINCRONIA Y ARMONIA.

s AROMATIZADA CON UN TRASFONDO DE MALTA DULCE.
* NOTAS: TORONJA. AMARCA. HERBAL.
* MARIDAJE: ALIMENTOS CONDIMENTADOS. PASTEL DE

ZANAHORIA. QUESO ANEJO.

QUESOS. PASTEL
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CUERITA
SPECIAL BITTER

*ORIUNDA DE INCLATERRA.

*COLOR Y ASPECTO: RUBIA

*% ALCOHOL: 6.8

*AMARCOR: 45

*COMPLEJA.BIEN BALANCEADA Y DE CUERPO MEDIO. TE-
RROSA. HERBAL.

*DESBORDANTE DE LUPULOS INCLESES FRESCOS ENTRE-
MEZCLADOS CON ESPECIAS QUE ENTRAN EN EL AROMA Y
EL SABOR.

s MARIDAJE: CARNE DE CERDO. POLLO FRITO. CURRY. EM-
BUTIDOS.
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CERVEZA ARTESANAL
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